Zimny bufet / Cold buffet

» Tatar z marynowanego lososia z olejem z pestek dyni i kietkami

Tartar of marinated salmon with pumpkin seeds oil and sprouts

» Roladki z bialych ryb nadziewane musem z baklazana i anchovies

White fish roulades stuffed with aubergine and anchovies mousse

» Indyk & la vitello tonnato — z musem z tuniczyka i kaparami

A’la vitello tonnato turkey — with tuna mousse and capers

» Roladki z szynki podsuszanej z musem z sera ricotta i suszonych pomidoréw z rukolg
Roulades of dried ham stuffed with ricotta cheese and dried tomatoes mousse with
rocket salad

» Pasztet z kaczki nadziewany pistacjami

Duck pate stuffed with pistachio

» Mozzarella marynowana w oliwie bazyliowej podana z grillowanym baklazanem i pesto z pomidoréw
Mozzarella marinated in basil oil served with grilled aubergine and tomato pesto

» Krucha salata z pomidorkami cherry, parmezanem i chrupigcym bekonem w sosie balsamicznym
Lettuce with cherry tomatoes, parmesan and crispy bacon with balsamico sauce

» Salatka tajska z wieprzowiny z makaronem chinskim, sezamem i zielong fasolka

Thai salad with pork, Chinese pasta, sesame and green bean

» Salata z rukoli z granatem, gruszka i serem gorgonzola

Rocket salad with pomegranate, pear and gorgonzola cheese

» Liécie $wiezego szpinaku z oscypkiem i prazonymi orzechami w pomaranczowym vinaigrette
Fresh spinach leaves with oscypek cheese and roasted nuts in orange vinaigrette

» Terina z wiejskiego sera z grillowanymi warzywami

Cottage cheese terrine with grilled vegetables

Goracy bufet / Hot buffet

»Loso$ w sosie mascarpone z fasolka szparagowa

Salmon with mascarpone sauce and long beans

» Sum w $émietanowym sosie z borowikami

Catfish served with boletus creamy sauce

» Platki piersi kurczaka z suszonymi pomidorami, oliwkami i sosem bazyliowym

Slices of chicken breast with dried tomatoes, olives and basil sauce

» Poledwiczki wieprzowe w sosie Dijon

Pork loins with Dijon sauce

» Pierozki ze szpinakiem i serem ricotta zapiekane z parmezanem

Traditional Polish ,,pierozki” stuffed with spinach and ricotta cheese gratinated with
parmesan

» Pierozki z kapustg i grzybami leSnymi

Traditional Polish ,,pierozki” stuffed with sauerkraut and forest mushrooms
»Warzywa sezonowe w sosie tymiankowym z biatlym winem

Seasonal vegetables in thyme sauce and white wine

» Gnocchi z szalwig i maselkiem

Gnocchi with sage and butter

Bufet deserowy/ Dessert buffet
» Fondant czekoladowy

Chocolate fondant

» Tartoletki z kremem Grand Marnier i $wiezymi malinami
Tartlets with Grand Marnier and fresh raspberries

» Torcik makowy z musem kawowym

Poppy seeds cake with coffee mousse

» Waniliowa panna cotta z sosem z owocow le$nych

Vanilla panna cotta with forest fruit sauce



